BORMIO. Nel progetto coinvolti anche i sommeliers - Nei prossimi mesi € prevista la visita alle cantine dei piccoli produttori

All'alberghiero «si studia» il vino valtellinese

La promozione si fa in classe: i viticoltori danno lezioni ai futiri cuochi, camerieri e tecnici della ristorazione

BORMIO - 1] vigneto assolalo
che strappa manciale di ter-
ra al bosco ¢ la pritaa cosa
che sorprende chi arriva in
Valtellina.

[ filari ampi della pianura
padana sano davvern un'al-
tra cosa rispetlo a quest gra-

dini da scalare a fatica du-

rante la vendemmia, con la
“brenta” in spalla e il “ram-
pelin’ in mano. Una natura
difficile, ma unica. Congui-
stata dopo incredibili fali-
che e sul punto sempre di
crollare, in un equilibrio in-
stabile che & diventato or-
mai leggenda.

Cosl come unico ¢ il vino
valtellinese, che © poco ¢
magari anche pitt costoso di
quellu prodotio in altre re-
sioni perché racchiude nel-
la bottiglia ¢ nel sun sapore
itenso il vero carattere del-
la Valtellina.

Per promuovere g far ap-
prezzare il vino locale, spes-
s surclassato sulla tavala
da prodotti pitt econuniic
importati da altre regioni,
l'associazione viticoltort di
Sondrio ha scelto di avviare
un‘oculata “campagna pub-
blicitaria™ nelle scuole al-
berghiere, 14 cioe dove si
formano (utti i futuri cuo-
chi, camerieri e tecnici del-
la ristorazione valtellinese

Allievi dell'istituto alberghiero di Bormio, il vino diventa materia di studio

che poi dovranno portare in
piro per il mondo la lovo Ler-
ra di arigine.

alincontra con i viticalto-
i - dice Ugo Girola, vice-
residente dellistitato al-
L: ahiers Dante Zappa di
Bormio - & slalo estrenid-
mente inleressante ¢ st in-
quadrata hene nel progeftn
monografico che stiamo af-
frontanda nel hh'nnm e che
riguarda le tecniche di eno-
agastronomia o ristorazione,

Ln corsa che @ stato per al-
tro altfiancato da numerose
lezioni tenute dagli esperti
dell'Associazione  Italiana
Somuneliers, durante le quia-
i ragazzt hanuwo polulo im-
parare molti segreli del vi-
Iy,

Il succca d'uva ha infatti
wna storia antichissima che
i locata conun nodo scor-
soio alla storia dell'alimen-
lazione,

Che pranzo sarehbe infatti

(Fotalab)

senza un buon biechicre di
vino? Ovvio chie v scelto
quello giusto, quello che si
ahhina.

«] sommeliers - continua
GCirala - oltre a spiegare la
campuosizione ¢ 1 caratier
arganolettici del vino han-
na illustrato le varie tecni
che di degnstazione con esa-
mi visivi e prove pratiche o
le varie leeniche di abbina-
meento di cilio e vino, Tutto
uesta comn un ocelio pun-

Il vicepreside

Ligo Girola: «Un
incontro
interessante, oltre
al vino locale é
servito a far
conoscere il nostro
tervitorio, 1n
aspetto
IMPortantissimo
perla nostra
sctole

tato sooprattutta sul vino
viltellineses.

L'incontra con i piccoli
produttori, clie sard seguito
nel prossioi mesi da una vi-
sila alle cantine, & slala una
grande vccasione per cono-
scere la qualita del vino lo-
cale che pur vantando eti-
chelta Doy non @ senipre
nolo cote si dneriterebbe.

10 si sa, solo conoscendoln
stopin aprezzarne le qualiti
e consigliarlo durante una

cend. Evidente dungue 1o
scopo deil'iniziativa soste-
nula dall' Assoclazione Viti-
coltori e dal sun presidente
Alberto Muarsetti, e linanzia-
tia da uno specifico articalo
della legge Valiellina che
mira alla “standardizzazio-
ne, valorizzazione e promo-
zione del prodotti agricoli
locali”.

«Un incontro interessante
- ribadisce Girola - perché
oltre a rendere noti 1 vitical-
tori pin piccoli e l'arte di
produrre il vino serve o far
conoscers meglio il nostro
territorio. [a nostra scunla
si oco npa di turtsmao e 1l tu-
rista viale mangiare e here
bene ma anche trovare un
lerritorio curato. Guai allora
se 1 viticoltari abbandonas-
sern le vigne». La lezione
dunque non & solo enoga-
stronomica,  L'alberghiero
storna infattn ogni anno det
veri esperti che oltre a super
traltare con disinvaltura le
cerrate alimentari sannoe ac-
cogliere e consigliare i turi-
sti.

[ sanoo - diremmo con
una punta di simpatia
;mm(Leru per la gala e far in-
namuorare alla pazzia della
nastra terra e della nostra
cultura.

d. v.



