Negli istituti di Sondalo, Bormio, Sondrio e prossimamente a Chiavenna I'iniziativa dell’Associazione dei produttori

Vlgnaloh docenti alla scuola alberghiera

Alberto Baiocchi,

«docente» per le scuole alberghiere.

i Paride Dioli

SONDRIG - La produzione locale dei "vignaioli”
valtellinesi entra nelle Scuole alberghicre: que-
sto l'ambizicso progetto che si sta concretizzan-
do in questi giorni dopo una serie di lezioni te-
nute nel Ceniri professionali della regione e che
si concluderanno venerdi 12 a Chiavenna nell'[-
stituto Alberghiero «Crotto Caurga-. Artefice det
progetto 1'Associazione Viticoltori che ha inviato
1 propri espert alla Scuola Alberghiera di Sonda-
lo ta fine '96) ¢ in quelle di Sondrio e Bormio in
gennaio. Hanno presenziato agli incontri, tra gh
altri, 11 dottor Alberto Baiocchi direttore della
Fondazione Fojanini. oltre ad Alberto Marsetti,
Gerardo Teusciatti, Gian Mario Poletti e il dottor
Piero Belottini per i viticolwori.

Al ragazz © stato spiegalo innanzitutto che la vi-
ticoltura locale ha una funzione vitale per W turi-
smo, la gaztronomia, la storia ¢ la cultura, la cura
del paesaggio agricolo tradizionale e, in ultima
analisi, Il mantenimento dell’occupazione, Liin-
vito a tutti ¢ stato quello di farsi ambasciator: dei
vini prodotti con tanta fatica ma anche con tec-
nologie sempre aggiormale, dal nostri "vigne-
rons” che non I..Lm n nulla da invidiare ai loro
piu noti colleghi d'oltralpe. <E' un primo passo
avanti in questo campo, c"-lr‘ puo dare dei risulta
ti davvern importanti - sostiene il presidente del-
|"Associazione Viticoltori Alberto Marsetti - an-
che perche molti students delle seuole alberghie-
re vengono da tutta la Lombardia e saranno 1 ri-

storatori e i maitres di domani. Quando presen-
leranno in tavola i vini locali valtellinesi saranno
credibili data la fama delle Scuole dalle quali
provengono». Comne ¢ nata I'idea di questo pro-
getto? «Abblamo messo a frutto quanto dispone
la Legge Valtellina, all' articclo 5, in materia di
standardizzazione, valorizzazione e promozione
dei prodotti - spiega il dottor Piero Belottini,
coordinatore dell'Associazione - promuovendo la
conoscenza dell'immmagine meno nota della pro-
duzione vinicola locale di coloro che imbottiglia-
no in proprio tra cui Giorgio Gianatti, Gerardo e
Bruno Leusciattl, Alberto Marsetti, Pietro e Re-
nato Motalhi, Silvano Nobili e la Cantina di Villa
¢ Blanzone. Per splegare che cosa c'e dietro ad
una bottiglia di vino locale, in prospettiva, orga-
nizzererno visite guidate con gli allievi nelle can-
une ¢ nei vigneti, facendo conoscere la Denormi-
nazione d'Ongine Controllata ¢ Garantita, che &
stata il prestigioso traguardo raggiunto nel 1998.
Non abbiamo tralasciato neppure l'aspetto scien-
tifico. Al dottor Alberto Baiocchi € toccato il com-
pito di inquadrare la viti-vinicoltura valtellinese
informando e simolando Vinterasse degli allievi
sulle tecruche di produzione. -Sono soddisfatto
per quanto hanno appreso [ ragazzi - commenta
Ugo Girola membro dell’Associazione cuochi
della provineia di Sendrio e collaboratore della
Scuela di Bormio - perché imparano gli aspett
teenologici, ma anche quelli che sono legati al
territorio. Conlemporansamente, infatti, stanno
seguendoanche un corso di base sul vinos.



