leri pomeriggio la giornata di orientamento dell'istituto Dante Zappa di Bormio

L'Alberghiera, una scuola in crescita

Aumenta l'offerta formatlva una vetrina per la profession

BORMIO Una scuala che
prepara al lavoro ma anche
alla vita. Un momento «di
ualita culinaria ma anche
culturas, come ben evi-
denziato dal dirigente sco-
lastico Francesca Fumagal-
li che, in rappresentanza
degli altri invitati, ha elo-
giato l'operato di alunni e
docenti ma anche il modo
di interpretare la cucina,
qualcosa sempre nuovo ma
che conserva un sapore an-
tico, leri, all'istituto alber-
ghiero “Dante anpa di
Bormio, giornata dedicata
all'orientamento scolastico,
presenti presidi e docenti
delle scuole medie, in visi-
ta prima della scadenza del
termine per le iscrizioni.
Ma @ stato soprattutio «un
momenta di ospitalit ed
un’occasione per ringrazia-
re - ha sottolingato il presi-
de dell'istituto Renata Pe-

Un momento della cerimonia di [eri all'Alberghiero [Fo!oféb}

drini - e per complimentar-
ci del lavoro svolto dagli
alunni e dai docenti, Mi au-
guro che il piano dell'offer-
ta formaliva presentato sia
adeguato alle possibilita e
alle attitudini gei ragazzir,
Un rapporto speciale, quel-
lo tra alunni e docent

dell’alberghiera, ieri segui-
H dai professori Flavio
Mingardi (sala) e Claudio
Tognolini (cucina) oltre
che dagli assistenti Mauri-
zio Gurini e Marco Confor-
tola. Ed & stato un tripudio
di colori ed un'esaltazione
di sapari il mentt proposto

dalle classi terze dell'alber-
ghiero, tutto a base di pe-
sce. Una “sfida" in pin,
vinta con entusiasmo, da-
vanti a numerosi docenti e
presidi del comprensorio.
Tavolo imperiale, ottimo
abbinamento di vini ed
un'apoteosi di gusto: dalle
ostriche veraci al limone e
ghiottonerie di  pesce,
all’antipasto a base di me-
daglioni di astaco e scampi
imperiali con crema allo
vogurt, ai moscardini, gam-
beri, casolari, piovra e rana
pescatrice in conserva al
omodoro. Una scuola che
a superato 1 "confini” e 1
piatti tradizionali locali
proponendo delle vere e
proprie ghiottonerie di ma-
some secondo, filetto di
rombo stufato con cozze e

gamberi e, dulcis in fundo,

soufflé al Grand Marnier.
Daniela Gurini




